Uber uns

Wir, die Servito — Hanchen Dienstleistungs GmbH - sind ein
regionales mittelstdndiges Familienunternehmen.

Wir gehéren zum Unternehmensverbund der Unternehmensgruppe
Hanchen, welcher seit Uber 18 Jahren in der Kinder- und
Schilerspeisung tétig ist. Unsere Verwaltung befindet sich in Leipzig,
daneben die Kichen im neuen Kraftwerk Lippendorf und der BIQ
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Lippendorf. Im Gebiet Chemnitz versorgen wir Einrichtungen aus
dem Betriebsrestaurant der Deutschen Bahn AG, der AOK Sachsen
sowie dem Siemens Werk in Chemnitz - OT Wittgensdorf - in der sich auch unser Standort fir das moderne
Kuhlkostverfahren ,, Cook & Chill“ befindet.

Einrichtungen zwischen Dresden, Chemnitz und Plauen versorgen wir aus unserem neu eréffneten
Produktionsstandort fir Kiihlkost in Rochlitz. Eine weitere Kliche in Dresden wurde kirzlich eréffnet.

TiefkUhlprodukte werden in unserer Kliche Choren (ehemals Frenzel) produziert. Unsere eigene Fleischerei
befindet sich in Rochlitz.

Alle Kiichen sind modern und auf hdchstem hygienischen Niveau. Wir sind nach den Richtlinien der DIN
ISO EN 9001 zertifiziert und arbeiten entsprechend unserem HACCP- Konzept und unseren zertifizierten
SchulungsmaBnahmen nach § 4 LMHV.

Unserer Philosophie entsprechend betreiben wir keine GroBkichen, sondern mehrere kleinere Objekte, um
altersgerecht, qualitativ hochwertig und vor allem individuell kochen zu kénnen sowie die Transportwege
und die Standzeiten des Essens so gering wie méglich zu halten.

Hauptséachlich versorgen wir Kindereinrichtungen, Schulen und soziale Einrichtungen mit Mittagessen,
Frihstick, Vesper, Obstmahlzeiten und Getréanken.

Unser Hauptaugenmerk liegt in der Versorgung auf einer schmackhaften und gesunden Kost wie:

- selbst hergestellte SoBen

- selbst hergestellte Desserts

- keine , Tatenware*“ (statt dessen Kartoffelpiree aus frischen Kartoffeln)

- regionale Lieferanten (eigene Fleischerei in der Unternehmensgruppe mit selbstentwickelten
fettreduzierten Produkten, kleinen Krauterwienern etc.)

- weitestgehender Verzicht auf Produkte mit kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffen

- grundsatzlich frisch gehackte Krauter zum Men(

- reichlich Einsatz von frischem Obst und Rohkost (zusatzlich zum Speiseplan regelmaBig
Salatbuffets, ,Knabbergemise“ u.a.)

- regelmaBiger Einsatz von Vollkornprodukten

- Sonderkostformen

- altersgerechte Speisen in Abstimmung, Konsistenz und Wirzung

Sofern die technologischen Voraussetzungen es erlauben organisieren wir, dass Kartoffeln, Teigwaren und
bestimmte Gemusesorten frisch vor Ort in der Einrichtung gegart werden.

Ansonsten verwenden wir in unseren Klichen schonende Garverfahren wie das Dilinsten und das
»Niedertemperatur-garverfahren®. Dabei werden bedeutend weniger wichtige Vitamine, Enzyme u.a.
wichtige Inhaltsstoffe, die stark hitzeempfindlich sind, zerstért.
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Speiseplangestaltung _ —— =5

Die Speiseplane erstellen wir nach den Grundregeln der
Deutschen Gesellschaft flr Erndhrung und dem durch —
das Forschungsinstitut fiir Erndhrung Dortmund entwi- | = - D e
ckelten Ernahrungskonzept fur ,Optimierte Mischkost“ | = e |
(OptimiX) in Verbindung mit den Qualitatsstandards fur
die Verpflegung in Schulen und Kindertageseinrichtun-
genlaut DGE.

Wichtig bei der Speiseplanerstellung sind uns auBer-

dem:

- die Winsche unserer Kunden und Gaste (regelmaBige Umfragen)
- dieregionalen und saisonalen Spezialitaten

- Vielseitigkeit und Abwechslung

- altersgerechte Ernahrung

- Verwendung frischer Produkte aus der Region

- h&ufige Verwendung frischer Krduter und von Vollkornprodukten

e AufWunsch kénnen die Kindereinrichtungen auch gern den Speiseplan bei
einzelnen Komponenten aufihre Wiinsche hin &ndern!

e Gleiches gilt fur die Zusammenstellung des Frihstick- und Vesperplanes.
Dieser kann auch in Buffetform den Kindern angeboten werden.

e Sonderaktionen (z.B. ,WOK" vor Ort) ergdnzen den Speiseplan

Bestell- und Abrechnungssystem

Mit unserem Menubestellsystem bieten wir alle Vorzlige eines
modernen Dienstleistungsunternehmens, wie:
- bargeldlose Zahlungsweise
- detaillierte Abrechnung an die Eltern (per Post oder per e-mail )
- tagliche Abbestellung (bis 8:00 Uhr des laufenden Tages) tiber
Hotline zum Ortstarif

zusatzlich in der Schulverpflegung:

- modernes Magnetkartenidentifikationssystem
- Bestellung per Internet méglich

- Speiseplanim Internet und per Post

Wir schlieBen auf der Grundlage der Vertragsbestandteile des Tragers der jeweiligen Einrichtung einen
Liefer- und Leistungsvertrag mit den einzelnen Essenteilnehmern ab, welcher die Bestellung, Abrechnung
und Serviceleistungen mit der Unternehmensgruppe Hanchen regelt.

Nach Ablauf des Versorgungsmonats erhalten die Eltern eine Rechnung Uber die tatsachlich verzehrten
MenUs zugesandt. Die Abbuchung erfolgt zum 10. des Folgemonats.

Keine Vorkasse! g
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Verpflegungssystem

Wir bieten Ihnen grundsatzlich verschiedene Verpflegungssysteme
an.

Das Kochen vor Ort in einer Schul- oder Kindergartenkiiche ist s
sicherlich noch die optimalste Versorgungsform in Hinsicht auf /
Qualitdt sowie aus erndhrungsphysiologischer Sicht. In einigen
Einrichtungen in Sachsen praktizieren wir dieses Modell zum Wohle unserer Kinder sehr erfolgreich. Leider
fehlen daflr jedoch in den meisten Einrichtungen die infrastrukturellen Voraussetzungen oder die
finanziellen Mittel.

Deshalb bieten wir neben der klassischen Anlieferung mit warmen Speisen in modernen Thermoporten

noch das Kihlkostverfahren (auch als ,,Cook Chill“ bezeichnet) an, welches sich in anderen européischen
Landern langst etabliert hat.

Heute Morgen

) ‘| Jeder stunde

+3°C Re R
j:-—. [I M‘--- R F‘ien
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Anlieferung und Ausgabe ::,/ \

Die Anlieferung der Speisen erfolgt am Vortag im gekihlten (‘5;\@ 3
Zustand. Die Speisen werden bis zum Verzehrzeitpunkt gekdihit e
gelagert.

Der Temperaturverlauf von der Herstellung tGber den Transport
bis zur Essenausgabe wird gemaB den Festlegungen unseres HACCP-Konzeptes taglich
dokumentiert.

Erst kurz vor der Essenausgabe werden die Speisekomponenten auf Verzehrtemperatur erhitzt.
Damit entfallen die sonst Ublichen Standzeiten des Essens in den Warmebehaltern. Wichtige
Vitamine und Inhaltsstoffe bleiben erhalten. Das Gemuse ist noch bissfest und paniertes wie Fisch
und Schnitzel, knusprig und fettfrei.

Die freundlichen Mitarbeiter, welche gern auch aus lhrem derzeitigen Personalbestand
ausgewahlt werden kénnen, haben die Aufgabe, die Speisen liebevoll anzurichten, mit frischen
Krautern und Salaten aufzuwerten, die selbst hergestellten Desserts zu portionieren und
auszugeben und dabeiimmer fir Ordnung und Sauberkeit zu sorgen.

Alle Mitarbeiter werden mit den genauen Abldufen vertraut gemacht und sind unser direkter
Ansprechpartner vor Ort fiir inre Winsche und Anregungen. s
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Kihlkost

Gesunde Frische und immer auf
den ,,Punkt” heif

Wir alle kennen die Situation und die besondere Problematik in der konven-
tionellen Belieferung mit ,warm — gehaltenen® Speisen.

Ob fir Schulen, Kita's oder Wohlfahrtsverbande, in Thermoporten oder
Assietten, es vergehen oftmals vom Zeitpunkt der Verpackung der Speisen
Uber einen langen Transportweg bis hin zur Ausgabe beim Kunden bis zu 3
Stunden und mehr.

Dabei gehen wichtige Inhaltsstoffe wie Vitamine und Enzyme sowie Geschmack verloren. Konsistenz und Aussehen
der Produkte kann den Ansprichen der Kunden nur bedingt entsprechen. Das deutsche Bundesministerium fir
Verbraucherschutz hat deshalb Rahmenkriterien fur die Verpflegung in Kita’s und Schulen mit einer weit aus kirzeren
~Warmhaltezeit“ von max. 30 Minuten empfohlen- (vom Ende des Garprozesses bis zur Essenausgabe !). Dies kann
jedoch in den meisten Féllen schonrein aus logistischen Griinden seitens des Caterers nicht realisiert werden.

Cook & Chill. Die Vorstellung einer Alternative
Ein Blick Uber die Grenzen zeigt uns einen moglichen Ausweg aus dieser Situation. Die Rede ist vom zeitlich und
raumlich entkoppelten Verpflegungssystem, dem Cook & Chill.

Der Begriff ,,Cook & Chill* stammt aus dem Englischen und bedeutet Kochen und Kiihlen. (nicht Tiefkiihlen!)

In diesem Verfahren werden die Speisekomponenten am Vortag in kleinen Chargen schonend (und ohne Zeitdruck) zu
85-95 % gegart. Der Garvorgang wird dann kontrolliert abgebrochen und die Speisen innerhalb klrzester Zeit in
speziellen Schockkuhlern abgekihlt um das Essen erst zum gewlinschten Zeitpunkt fertig zu stellen.

Kalte ist Ubrigens die natirlichste ,,Frischhalte-Technik®!

Um die FRISCHE der Speisen zu erhalten werden diese dann konstant bei 3°C gelagert. So werden die wichtigsten
Vitamine erhalten, die Eigenfeuchtigkeit und der produkt-spezifische Geschmack ,,gebunden” und die Frische flr
langere Zeit ,konserviert”. Die Speisen bleiben so flr mind. 72 Stunden ohne Qualitatsverlust haltbar.

Heute KALT beschicken.... Morgen (oder spéter) heiB3 servieren

Nachdem das Essen innerhalb weniger Minuten auf 3°C abgekuUhlt wurde, wird es in Mehrportionsschalen ver-
schweiBt und in Kihltransportern zu einem gewlinschten Zeitpunkt beim Kunden am Vortag angeliefert und kihl
gelagert.

Die einzelnen Komponenten werden am Folgetag kurz vor der Essenausgabe in speziellen Ofen erhitzt (regeneriert
und ,endgegart“) um danach sofort -tatsachlich frisch und heiB- serviert zu werden. Damit ist die beste Qualitat und
Optik fUr unsere Kunden garantiert.

Weitere Vorteile des Cook & Chill Verfahrens:

- Zeitunabhangige Anlieferung auBerhalb der StoB3- und Stauzeiten.

- Weniger Hektik in der Essenausgabe.

- Gute Planbarkeit in der Arbeitsorganisation.

- Durch Entkopplung der Speisenproduktion vom Verzehr wird eine wirtschaftliche, optimalere Ausnutzung aller
Produktionsmittel méglich.

- Weniger Stress und Hektik fir das Kiichenpersonal.

- Keine Lagerhaltung wie bei tiefgekihltem Essen, da tagliche Anlieferung.

Selbstverstandlich erfolgt die Einarbeitung des Klichenpersonals vor Ort durch uns. Nach wenigen Tagen werden ihre
Mitarbeiter feststellen, wie unkompliziert die Handhabung des HeiBluftgerates ist und viel Freude daran finden,
frisches Essen anbieten zu kénnen.
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Speiseplan fiir Kindertagesstétten

2 x wichentlich erfolgt die Anlieferung eines gemischten Obst-/Gemiisekorbes

o

Mittag
Friihstiick Menii | Menii Il vegetarisch Vesper
Gréupcheneintopf gebackener Leberké Gemi ioli
s mit Rauchfieisch mit Bratensauce, mit Schnittlauch- Fruchtquarkspeise
Montag FCHIE S und Kohirabiwirfel, |  dazu Mischgemiise Sahne-Softe mit Filinchen
Brot, Fruchtjoghurt und Salzkartoffeln und Rohkostsalat
X Blumenkohl-
Bratwiirstchen ok pEAO Kése-Medaillon
Dienstag Friihsticksbuffet mit Sauerkraut Jagwrs mit Kréutersauce 1 Stk Obstkuchen
. und TomatensofRe,
und Kartoffelpliree Raibekase Frechobst und Salzkartoffeln,
bekase, Frischobst
Vanillemilchgriefs Sauerbraten ;i eiagns S Vollkorntoast
Mittwoch Friihsticksbuffet mit Zucker & Zimt, mit Rotkohl i "'mﬁ m mit Butter und
Kirschkompott und Kloken MBhrencalat & Schnittkdse
gediinstetes Pizza -vor Ort gebacken- i
Seelachsfilet frisch aus dem Ofen- mit | Bufte Semisepfanne Knackebrot
Donnerstag = Friihstiicksbuffet in Dillrahmsauce | Schinken,Champignons, . I mit Krauterfrischkése,
mit Kartoffelplree, Tomate und Kase rng::(lg::;gs. Tomate
frischer Salat iberbacken, Frischobst
Putengeschnetzeltes Farfalle "Napoli"
Kasselerbraten : ] Vollkornbrot
Freitag Frihstiicksbuffet ik Bustertotinet e | (S Tiechennun) | mitfeiner st
und Saizkarioflein | SUESEEEEEEEIE, | M osdobenen ase, griine Gurke

Speiseplan fiir Kindertagesstétten

2 x wichentlich erfolgt die Anlieferung eines gemischten Obst-/Gemiisekorbes

Mittag
Friihstiick Menii | Menii Il vegetarisch Vesper
Fischstabchen Buntes Gemiiseragout
ot i ki mit Tomatensauce, PSSt in Krautersauce 1/2 Mehrkornbrétchen
g Kartoffelpliree, {ind SaBkartatiein mit Vollkornreis | mit Butter und Kohlrabi
frischer Salat Fruchtjioghurt
Grillwurstscheiben
in milder Curry- Vorsuppe, Schupfnudelpfanne Mischbrot
Dienstag Friihsticksbuffet Ketschupsauce Eierkuchen mit viel Gemiise in mit Bierschinken
mit Kartoffelplree, mit Zucker und Apfelmus  Dillrahm, Rohkostsalat und Gewlrzgurke
gemischter Salat
Geschnelzeltes Putenrollbraten Kasespélzle
. g vom Schwein in GefligelsoRe mit Gemisestreifen
Mimwoch Friistickshulin mit Mischgemiise mit Apfelrotkohl und Rahmsauce, Tk Ohstkichso
und Petersilienkartoffeln und Kartoffeln Rohkostsalat
bunter Gemiseeintopf Jagerschnitzel mit Eieromlett mit
s mit Kréutern, Rindfleisch, Tomatensauce Rahmspinat und 1/2 Banane mit
Donuorstng |  -Frlfetioksbultet Vollkornbrot und und Makkaronichips, Kartoffeln, Vollkornbrot
Brombeerguark Brombeerguark Brombeerquark
Rindergulasch pochiertes Pangasiusfilet Kartoffeltaschen
— : g in hollndischer Softe mit Frischkasefiillung o
Freitag Friihstiicksbuffet mit E:.ir::r:gg:tdll, S s und Krauterquarkdip, Cornflakes mit Milch
und Eisbergsalat Rohkostsalat

S
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Speiseplan fiir Kindertagesstétten

2 x wichentlich erfolgt die Anlieferung eines gemischten Obst-/Gemiisekorbes

o

Mittag
Friihstiick Menii | Menii Il vegetarisch Vesper
buntes Hiihnerfrikassee blnias Eledrliises
Sch mit Gemiiseeinl 2
G mit Gemiisestreifen i = e Milchbrétchen
Montag Friihsticksbuffet ¢ mit Bohnengemiise und dazu Petersilien- H
und mrmls. Kartoffelklohe kartoffeln mit Butter
und Gurkensalat
gebratenes Putenstaek | gebratenes Hokifischfilet Vollkernreispfanne Vollkornbrot
mit Gefliige!! mit Kraut mit Gemiisestreifen
Dienstag Frithstiicksbuffet Kaisergemiise und Kartoffelpil und Rat : mﬂnzir;:::#rst
und Salzkartoffeln Mohrensalat Rohkostsalat
Konigsberger i Gemisebolognese
Kochkiopse mit milder | SChweineschnitzel mit Gabelspaghett
Mittwoch Friihsticksbuffet Kapernsauce, und Buttererbsen und Reibekase, 1 Stk. Rihrkuchen
Fingermohren Petersilienkaroffeln Géotterspeise “Waldmeister”
und Dampfkartoffeln mit Vanillesauce
Méhreneintopf
Wurstgulasch Suppe, mit Kartoffetwiirfel, 1/2 Britchen
Donnerstag Friihstiicksbuffet mit Hérnchennudeln, Quarkbarchen gehackten Krautern, mit Putenschinken
Frischobst mit Zucker & Apfelmus Vollkornbrot und Garnitur
und Bananenquark
Hahnchennuggets o e Bunte Spirelli
Freita Frilhstiicksbuffet mizGeiiigslaucs, scheiben, dazu in Brokkolirahmsauce, | Vollkornknéckebrot
9 Leipziger Allerlei : 2 A mit Marmelade
und Pelarsilienkartafain rote Griitze mit Reibekase, Frischobst
Vanillesauce

Speiseplan fiir Kindertagesstétten

2 x wichentlich erfolgt die Anlieferung eines gemischten Obst-/Gemiisekorbes

Mittag
Friihstiick Menii | Menii Il vegetarisch Vesper
Gabelspaghetti Hahnchenfleischstreifen . .
i "Bolognese Art* in Gefliigelsauce ;‘;ﬁ’&iﬂuﬂ Fruchtioghurt
Montag e Rl mit Kohlrabigemiise | peyorgife ollkomnbrot mit Butterkeks
= und <artoffel- und Quarkspeise
Reibekase, Frischobst puree
gedinstetes Gebackene
gebratene Hanchenkeule Seehechtfischfilet Blumenkohliréschen 1/2 Vollkornbrétchen
Dienstag Frithstiicksbuffet mit Buttererbsen mit Zitronensole, mit Hollandischer Sauce mit Schnittkése
und Petersilienkartoffeln | Reis und Mandarinen- und Salzkartoffeln, und Gemisestreifen
Méhrensalat Frischobst
) . rele . || P 1 Stk.
Mittwoch TSI L ”“é rdbem poiltmt’ ur"é"Maa mit Gemiise-Vollkornreis | Pflaumenstreuselkuchen
und Rohkostsalat
sachsische ) .
Kartoffelsuppe | Puterfleischkiofichen | roryin mit kasefuilung | Bauerbrot mi
Donnerstag Frihstiicksbuffet mit gehackter Petersilie mit Kartoffeloiiree in Tomaten-Kréutersauce, Schnittkase,
und Wiener Wirstchen, Eri P ! Reibekase, Frischobst = M&hre und Radieschen
rischobst
Frischobst
paniertes Jagerschnitzel Frikadelle Riihrei
— mit buntem Nudelsalat mit Bratensauce, . " Bunter Obstteller
Freitag Frihsticksbuffet in Joghurtrahm, Butterméhren ﬂﬁﬂm’;‘: mit Knabbergeback
dazu Gurkensalat und Petersilienkartoffeln

S
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ZERTIFIKAT
HACCP

— Codex Alimentarius —

* *

*

K DEKRA
E 8 Certification
) o

*'*V
X x %

bescheinigt hiermit, dass das Unternehmen

HID) Cmon

CATERING SERVICES

*

Hanchen Dienstleistungs GmbH

Bereiche:
Modernes Catering

Standort:
Obere Hauptstralie 228-230 * D-09228 Chemnitz
Topfmarkt 5 * D-09306 Rochlitz

ein HACCP-Konzept entsprechend Codex Alimentarius eingefiihrt hat und dieses wirksam anwendet.
Der Nachweis wurde im Rahmen des Audits, Bericht-Nr. A10061414 erbracht.
Dieses Zertifikat ist nur in Verbindung mit der erfolgreichen Durchfiihrung der Uberwachungsaudits giiltig.
Dieses Zertifikat gilt nur in Verbindung mit dem Hauptzertifikat Nr. 230411009

Dieses Zertifikat Datum der

ist gliltig ab: 13.04.2011 Erstzertifizierung: 13.04.2011
Dieses Zertifikat Zertifikat-

ist gliltig bis: 12.04.2014 Registrier-Nr.: 230411008-1

Duplikat

/ Gamfrcaf,o
G@
6

DEKRA Certification Gmb
Stuttgart, den 13.04.2011
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ZERTIFIKAT

ISO 9001:2008

*4*¥*
* *
x DEKRA
K Certification

)1** **
X x *

bescheinigt hiermit, dass das Unternehmen

=ED ST

CATERING SERVICES FACILITY MANAGEMENT

Hanchen Dienstleistungs GmbH
LDZ Services GmbH

Bereiche:
Modernes Catering
Standort:
Plautstrate 31a * D-04179 Leipzig

(weitere Standorte siehe Anhang)

ein Qualititsmanagementsystem entsprechend der oben genannten Norm (11/2008) eingefiihrt hat
und dieses wirksam anwendet. Der Nachweis wurde im Rahmen des Zertifizierungs-Audits
Bericht-Nr. A11031332 erbracht. Dieses Zertifikat ist nur in Verbindung mit der
erfolgreichen Durchfiihrung der Uberwachungsaudits giltig.

Dieses Zertifikat Datum der
ist gliltig ab: 13.04.2011 Erstzertifizierung: 13.04.2011
Dieses Zertifikat Zertifikat-
ist giltig bis: 12.04.2014 Registrier-Nr.: 70411238
Letzter Duplikat
Audittag: 25.02.2011
Getfﬂcaf-b,;
P G
V7 F\% \
L] L \
. DEKRA |<!
Jiie
‘k“ ! THAG ERAES HAFT FOA AKEREDMERLUNG
o &) o A oG
& A
DEKRA Certification Gmb %, & J )
erticaton Lm N
Stuttgart, den 13.04.2011 U @‘3‘3&3‘@/ e
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‘Wilfried Hinchen, Kopf dar gleichnamigen Leipzigar
Unzernzhmansgruppe, ist auch Erfinder. Buchautor und
Famitiznmansch. Sein Catering-Firmengaflecht fiihre ar
mit Sachkanritniz, Weitsicht und auch straffer Hand.
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Hinchen-Gruppe tibernimmt Garkiiche

Newh dern Einstieg durch
clie Leipziger Unterneh-
mensgruppe Hinchen
startete gestern die Pro-
duktion in der Chorener
Garkiiche der insolventen
Tirmna Tiefkithl-Frenzel.
Hinter dem Neubepinn
steht der Bochlitzer Uniter-
nehmer Wilfried Hinchen,
VON N LESSNER

ROCHLIT2/CHOREN - Die Carkiiche in
Choren bei Iiibeln ist der zwhilfte
Betrieb, den Willriec Hinchen
meist ans der Wsolvenz herans ge-
kauft unc sanicrt hat, Uberall ha-
ben wir das Prromal vervielfarht,
und allen Firmen geht oz gut’, sagte
ter presctil slihrende Gesellschal-
ter der gleichnamigen Unternsh
mensgruppe mil Hauplsite in Leip:
zig Eine ihmliche Trognose stell: der
Rochlitzer auch dem Chorener Pe-
trieh.

Neben den sisher wom Tiefldihl-
Frenzel dbemcmmenen  Arbers-
kodllen, Tabxe er Dereils diel weilere
eingeszelll. Im kommenden Jahr
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kiimrten ez dann unter dem Dach
der  Hinchen  Dienstigistun;
(smbH {Servito), cie von =
o Hincen gzleitet wivd, schon
cftigte sein. Der Catering
L will die Produk-on in der
(rariciiche biz |ahresende vercop-
peln. Derzzit werden in Choren g
fich rooo Menfis produzlert B
Ende zo1: sollen cg laut Hinchen
cooo Portionen sain. Atmehmer el

Schulen umd Betrebe In der Region
zwischen Chemnite und Dresden,
unter anderem {4 Rochlir, Hainl-
cher, Mitbweida und Stollbesy mit
Eczen bellefert. Allefn avs Rochlitz
werden tislich rune 3000 Fortionen:
nach Diresden geliefert.

Im Leipziger Baumist die Croppe
mit der LDZ Sarvices GebEl am
Stasdost Lipperdord vertreten, die
acht weitere Produktionsstitten be
cn kleinere Unternebmen ohne Eii-  treibt, darunter das Betricbsrestau-

che. bel der Tiefldihlkost anch cer  rant des Varrenfall-Kmafreerks. Vion
1landel, etwa Rewe und Edcka, Dic -~ hicr aus werden Scnionr- und Kin-
Gardiche soll mim weiter anspehant t
werden, Hinchen schitet dic Ge
sermtinestition aul iber elne lalbe
Willior: Eure.
Dia Servito das sogenarmte Conk-
and Chi'l Verfahren [ Eochen und
Yiiklen®) anwendet, passt der ehe-
mlige Frenze|Betrieb gut zu cem
Tmnternehmen der HanchenLrup-
pe. Dic Kahlleast-Liniz wunde in den
vergangerwm zwed [ahren durch Tn
westitinen von rund .46 Millioaen
Burn in ewel ProduklicissGilen in
Rochlite (in Riumen der REW Roch
Tier Fleischyr und Woarshwaren AG)
wod Wittgensdort (Crofsiche des
Siemer s Werkes) ansgebaut. Eine
weitere {nfiiche hatte Hanchen
viry et Bahn in Chemuoile diber-
TOTAMED.
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Osterliches Friihstiicksbuffet in der Diakonie
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